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 Календарный учебный график 43.02.15 Поварское и кондитерское дело (2020-2024)

1 
- 

7

8 
- 

14

15
 -

 2
1

22
 -

 2
8

6 
- 

12

13
 -

 1
9

20
 -

 2
6

3 
- 

9

10
 -

 1
6

17
 -

 2
3

24
 -

 3
0

1 
- 

7

8 
- 

14

15
 -

 2
1

22
 -

 2
8

5 
- 

11

12
 -

 1
8

19
 -

 2
5

2 
- 

8

9 
- 

15

16
 -

 2
2

2 
- 

8

9 
- 

15

16
 -

 2
2

23
 -

 2
9

6 
- 

12

13
 -

 1
9

20
 -

 2
6

4 
- 

10

11
 -

 1
7

18
 -

 2
4

25
 -

 3
1

1 
- 

7

8 
- 

14

15
 -

 2
1

22
 -

 2
8

6 
- 

12

13
 -

 1
9

20
 -

 2
6

3 
- 

9

10
 -

 1
6

17
 -

 2
3

24
 -

 3
1

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

У

П Г

К *

   Производственная практика    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Неделя отсутствует

Обозначения:    Обучение по дисциплинам и междисциплинарным 
курсам(вкл.промежуточную аттестацию)

   Учебная практика

D
   Подготовка к государственной итоговой аттестации

* * * * * *D Г Г * * *П П D D DП П П П П ПУ П П П ПК КУ

К К К К
К

IV У

К К К К КУ П П П П ПУКУ КУ

К К
К

III

К К К К К КУ У П П ПУ УК К
К

II

К К К К К КУ К К КК К

29
 и
ю
н 

- 
5 
ию
л Июль

27
 и
ю
л 

-2
 а
вг

Август

I

Март

30
 м
ар

 -
 5

 а
пр

Апрель

27
 а
пр

 -
 3

 м
ай

Май ИюньДекабрь

29
 д
ек

 -
 4

 я
нв

Январь

26
 я
нв

 -
 1

 ф
ев

Февраль

23
 ф
ев

 -
 1

 м
ар

Курс

Сентябрь

29
 с
ен

 -
 5

 о
кт

Октябрь

27
 о
кт

 -
 2

 н
оя

Ноябрь



гогического 
ужнинский
ий колледж» 

020 года



2. Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

1 2 3 4 5 6 7 8 9

I курс 40 1 11 52
II курс 35 4 3 10 52
III курс 32 4 5 11 52
IV курс 20 3 12 6 2 43
Всего 127 12 20 0 0 6 34 199

Курсы I п/г II п/г Зимние каникулы Летние 
каникулы УПС Преддипломна

я практика

I курс 01.09-28.12.2017 12.01-
28.06.2018 29.12-11.01.2018 29.06-31.08.2018

II курс 03.09-28.12.2018 14.01-
28.06.2019 31.12-11.01.2019 24.06-31.08.2018

III курс
IV курс  17.05.2021 - 21.05.2021.

Государственная итоговая 
аттестация

Каникулы Всего (по 
курсам)

Государственн
ая итоговая 
аттестация

по профилю 
профессии/специал

ьности

Курсы

Обучение по дисциплинам 
и междисциплинарным 

курсам 
(вкл.самостоятельную 

работу и промежуточную 
аттестацию)

Учебная 
практика

Производственная практика

преддипломная



протокол № 38

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26
О.00 Общеобразовательный цикл 0З/12ДЗ/4Э 1476 51 21 1404 563 20 461 594 349 0 0 0 0 0

ОУДб.00 Общие 0З/8ДЗ/2Э 937 31 9 897 412 0 0 308 0 348 0 241 0 0 0 0 0
ОУДб.01 Русский язык --/Э 92 8 6 78 16 46 32
ОУДб.02 Литература --/--/ДЗ 138 4 134 22 68 38 28
ОУДб.03 Родной язык ДЗ 38 2 36 6 36
ОУДб.04 Родная литература ДЗ 37 1 36 6 36
ОУДб.05 Иностранный язык --/--/ДЗ 119 2 117 115 34 44 39
ОУДб.06 Математика --/Э 167 8 3 156 97 68 88
ОУДб.07 История --/ДЗ 119 2 117 16 51 66
ОУДб.08 Физическая культура --/ДЗ 119 2 117 117 51 66
ОУДб.09 ОБЖ ДЗ 71 1 70 15 70
ОУДб.10 Астрономия ДЗ 37 1 36 2 36
ОУДбп.00 По выбору из обязательных предметных областей 0З/3ДЗ/2Э 501 18 12 471 131 0 0 153 0 246 0 72 0 0 0 0 0
ОУДп.11 Информатика --/ДЗ 102 2 100 70 34 66
ОУДб.12 Физика --/ДЗ 123 4 119 10 51 68
ОУДп.13 Химия --/Э 116 8 6 102 8 34 68
ОУДб.14 Обществознание --/ДЗ 80 2 78 20 34 44
ОУДп.15 Биология Э 80 2 6 72 23 72
УД.00 Дополнительные 0З/1ДЗ/0Э 38 2 0 36 20 20 0 0 36 0 0 0 0 0

ОУДб.17 Основы проектной деятельности ДЗ 38 2 36 20 20 36
ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально-экономический цикл 2З/5ДЗ/0Э 456 0 0 442 339 14 0 0 0 0 0 34 0 124 4 104 3 76 3 77 2 27 2
ОГСЭ.01. Основы философии ДЗ 48 46 8 2 46 2
ОГСЭ.02. История ДЗ 48 46 8 2 46 2
ОГСЭ.0З. Иностранный язык в профессиональной деятельности --/--/З/--/ДЗ 164 159 145 5 42 1 30 1 39 1 30 18 2

ОГСЭ.04. Физическая культура/Адаптационная дисциплина для инвалидов и
лиц с ОВЗ "Физическая культура"

--/--/--/З/--
/ДЗ 164 160 160 4 34 36 1 28 37 2 16 1 9

ОГСЭ.05. Психология общения ДЗ 32 31 18 1 31 1
EH.00 Математический и общий ественно-научный цикл 0З/1ДЗ/1Э 181 1 6 166 54 8 0 0 0 0 0 48 2 78 4 40 2 0 0 0 0 0 0
ЕН.01. Химия --/Э 139 1 6 126 34 6 48 2 78 4
ЕН.02. Экологические основы природопользования ДЗ 42 40 20 2 40 2
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3. Рабочий учебный план по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело

Занятия по дисциплинам и МДК

Работа обучающихся во 
взаимодействии с преподавателем

Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам (час. в семестр)
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ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 0З/7ДЗ/4Э 849 3 20 793 321 33 0 144 5 24 1 71 3 172 8 142 6 124 4 81 5 35 1
ОП.01 Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена ДЗ 64 62 32 2 62 2
ОП.02 Организация хранения и контроль запасов и сырья --/ДЗ 110 106 34 4 82 3 24 1
ОП.03 Техническое оснащение   организаций питания --/Э 185 1 6 170 27 8 71 3 99 5
ОП.04 Организация обслуживания Э 65 1 4 56 34 4 56 4
ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга ДЗ 80 78 34 2 78 2
ОП.06 Правовые основы профессиональной деятельности ДЗ 32 30 5 2 30 2

ОП.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности --/ДЗ 90 86 67 4 51 3 35 1

ОП.08 Охрана труда ДЗ 36 34 10 2 34 2
ОП.09 Безопасность жизнедеятельности Э 73 1 4 68 34 0 68

ОП.10 Этика и психология профессональной деятельности/Адаптационная
дисциплина для инвалидов и лиц с ОВЗ "Психология здоровья" ДЗ 32 30 2 2 30 2

ОП.11 Калькуляция и учет в общественном питании Э 82 6 73 42 3 73 3
П. 00 Профессиональный цикл 0З/14ДЗ/15Э 2618 18 96 2423 550 81 20 0 0 152 8 68 4 208 10 219 15 353 21 335 19 80 4
ПМ.00 Профессиональные модули 0З/14ДЗ/15Э 2618 18 96 2423 550 81 20 0 0 152 8 68 4 208 10 219 15 353 21 335 19 80 4

ПМ. 01
Организация и ведение процессов приготовления и подготовки
к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий
сложного ассортимента

0З/2ДЗ/2Э 268 2 12 248 38 6 0 0 0 0 0 0 0 140 6 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.01.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации
кулинарных полуфабрикатов 80 1 70 16 3 70 3

МДК.01.02  Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов 74 1 70 22 3 70 3

УП.01 Учебная практика ДЗ 72 72 72
ПП.01 Производственная практика ДЗ 36 36 36

Экзамен (квалификационный) Э(к) 6 6 0

ПМ 02

 Организация и ведение процессов приготовления, оформления 
и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок сложного ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

0З/2ДЗ/2Э 395 2 12 370 86 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 154 11 0 0 0 0 0 0

МДК.02.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации
горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента 64 1 54 12 3 54 3

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд,
кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента 109 1 100 74 8 100 8

УП.02 Учебная практика ДЗ 72 72 72
ПП.02 Производственная практика ДЗ 144 144 144

Экзамен (квалификационный) Э(к) 6 6

ПМ 03

Организация и ведение процессов приготовления, оформления
и подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных
изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей
различных категорий потребителей, видов и форм
обслуживания

0З/2ДЗ/2Э 367 3 12 338 106 14 20 0 0 0 0 0 0 0 0 65 4 129 10 0 0 0 0

Э* 6

6Э*
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МДК.03.01
Организация процессов приготовления, подготовки к реализации
холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного
ассортимента

76 1 65 16 4 10 65 4

МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных блюд,
кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента 141 2 129 90 10 10 129 10

УП.03 Учебная практика ДЗ 36 36 36
ПП.03 Производственная практика ДЗ 108 108 108

Экзамен (квалификационный) Э(к) 6 6

ПМ.04

Организация и ведение процессов приготовления, оформления
и подготовки к реализации холодных и горячих десертов,
напитков сложного ассортимента с учетом потребностей
различных категорий потребителей, видов и форм
обслуживания

0З/2ДЗ/2Э 359 2 12 332 94 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 224 11 36 2 0 0

МДК.04.01. Организация процессов приготовления, подготовки к реализации
холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента 92 1 82 26 3 82 3

МДК.04.02. Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных и
горячих десертов, напитков сложного ассортимента 189 1 178 68 10 142 8 36 2

УП.04 Учебная практика ДЗ 36 36 36
ПП.04 Производственная практика ДЗ 36 36 36

Экзамен (квалификационный) Э(к) 6 6 0

ПМ.05

Организация и ведение процессов приготовления, оформления
и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных
кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом
потребностей различных категорий потребителей, видов и форм
обслуживания

0З/2ДЗ/2Э 419 2 18 388 86 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 208 11 0 0

МДК.05.01.
Организация процессов приготовления, подготовки к реализации
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного
ассортимента

Э 71 1 6 60 24 4 60 4

МДК.05.02. Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных,
мучных кондитерских изделий сложного ассортимента Э 162 1 6 148 62 7 148 7

УП.05 Учебная практика ДЗ 72 72 72
ПП.05 Производственная практика ДЗ 108 108 108

Экзамен (квалификационный) Э(к) 6 6 0

ПМ.06 Организация и контроль текущей деятельности подчиненного
персонала

0З/2ДЗ/2Э 266 1 12 243 68 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 91 6 80 4

МДК.06.01. Оперативное управление текущей деятельностью подчиненного
персонала --/Э 188 1 6 171 68 10 91 6 80 4

УП.06 Учебная практика ДЗ 36 36 36
ПП.06 Производственная практика ДЗ 36 36 36

Экзамен (квалификационный) Э(к) 6 6

--/Э* 6

--/Э* 6



20 нед.

В
о 
вз
аи
мо

де
йс
тв
ии

 с
 

пр
еп
од
ав
ат
ел
ем

III курс

В
о 
вз
аи
мо

де
йс
тв
ии

 с
 

пр
еп
од
ав
ат
ел
ем

В
о 
вз
аи
мо

де
йс
тв
ии

 с
 

пр
еп
од
ав
ат
ел
ем

5 сем
0 нед.

С
ам
ос
то
ят
ел
ьн
ая

 р
аб
от
а

С
ам
ос
то
ят
ел
ьн
ая

 р
аб
от
а

3 сем1 сем 2 сем

В
о 
вз
аи
мо

де
йс
тв
ии

 с
 

пр
еп
од
ав
ат
ел
ем

4 сем

С
ам
ос
то
ят
ел
ьн
ая

 р
аб
от
а

С
ам
ос
то
ят
ел
ьн
ая

 р
аб
от
а

С
ам
ос
то
ят
ел
ьн
ая

 р
аб
от
а

II курс IV курс

6 сем
16 нед. 14 нед.

В
о 
вз
аи
мо

де
йс
тв
ии

 с
 

пр
еп
од
ав
ат
ел
ем

Занятия по дисциплинам и МДК

Работа обучающихся во 
взаимодействии с преподавателем

Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам (час. в семестр)

8 сем

В
 т
ом

 ч
ис
ле

, 
ла
бо
ра
то
рн
ы
е 
и 

пр
ак
ти
че
ск
ие

 за
ня
ти
я

Ф
ор
м
ы

 п
ро
м
еж

ут
оч
но
й 
ат
те
ст
ац
ии

   
   

   
   

   
   

   
  

19 нед.

В
о 
вз
аи
мо

де
йс
тв
ии

 с
 

пр
еп
од
ав
ат
ел
ем

В
о 
вз
аи
мо

де
йс
тв
ии

 с
 

пр
еп
од
ав
ат
ел
ем

В
се
го

В
се
го

 п
о 
ди
сц
ип

ли
на
м

/ М

К
он
су
ль
та
ци

и

И
нд
ив
ид
уа
ль
ны

й 
пр
ое
кт

С
ам
ос
то
ят
ел
ьн
ая

 р
аб
от
а24 нед.Наименование циклов, дисциплин, профессиональных модулей, 

МДК, практик

С
ам

ос
то
ят
ел
ьн
ая

 р
аб
от
а 17 нед.

В
о 
вз
аи
мо

де
йс
тв
ии

 с
 

пр
еп
од
ав
ат
ел
ем

С
ам
ос
то
ят
ел
ьн
ая

 р
аб
от
а

Объем образовательной программы в 
академических часах

7 сем
15 нед.Индекс

П
ро
м
еж

ут
оч
на
я 
ат
те
ст
ац
ия

 

I курс

С
ам
ос
то
ят
ел
ьн
ая

 р
аб
от
а

ПМ.07 Выполнение работ по профессии Повар 0З/2ДЗ/3Э 544 6 18 504 72 16 0 0 0 152 8 68 4 68 4 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.07.01. Организация и процессы приготовления, подготовки к реализации и
хранения кулинарных полуфабрикатов 89 3 6 76 20 4 76 4

МДК.07.02. Организация и процессы приготовления, подготовки к реализации и
презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 83 3 76 20 4 76 4

МДК.07.03. Организация и процессы приготовления, подготовки к реализации и
презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 78 6 68 16 4 68 4

МДК.07.04. Организация и процессы приготовления, подготовки к реализации
горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков 72 68 16 4 68 4

УП.07 Учебная практика --/--/ДЗ 108 108 36 72
ПП.07 Производственная практика ДЗ 108 108 108

Экзамен (квалификационный) Э(к) 6 6
ВСЕГО 2З/39ДЗ/24Э 5580 73 143 5228 1827 136 40 605 5 770 9 570 9 582 26 505 26 553 28 493 26 142 7

Работа обучающихся во взаимодействии с преподавателем, все 
виды практик, промежуточная аттестация, 
консультации/самостоятельная работа

607 5 855 9 603 9 874 26 586 26 836 28 586 26 497 7

Общий объем образовательной программы по семестрам (вкл. 
работу обучающихся во взаимодействии с преподавателем, все 
виды практик, промежуточную аттестацию, консультации и 
самостоятельную работу студентов)

5580

Преддипломная практика 144
ГИА.00 Государственная итоговая аттестация 216

Общий объем образовательной программы 5940

зачетов

72 360 0

2881080 0 0 180 0
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144 72 72
12 13 12 11 9 9 3

504612

7

612 864612

производственной практики         

864

учебной практики

количество часов промежуточной 
аттестации

экзаменов (в т.ч. экзаменов 
квалификационных) 0

2Защита выпускной квалификационной работы с   17.06.2024    по 28.06.2024.   (всего 2 нед.) дифф. зачетов

0

Консультации/самостоятельная 
работа

0

Государственная итоговая аттестация проводится в форме защиты выпускной 
квалификационной работы, которая выполняется в виде дипломной работы (дипломного 
проекта) и демонстрационного экзамена                                                                                                        

дисциплин и МДК

Э*

* Комплексный экзамен

612900

--/Э*
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